关于灵武分行职工食堂食材项目采购需求

一、采购基本内容
采购灵武分行本部及宁东支行职工食堂食材，内容包括两大类，分别为预包装和非预包装食品，细分小类为粮油类、调味品类、肉类、蛋类、水产类、冷冻食材类、蔬菜类、水果类、奶制品以及其他。
二、供应商资质要求
1.供应商具有独立法人资格或民事主体资格，并依法取得国家相关登记注册主管机关颁发的证照，证照均应在有效期内并经年检注册存续。有依法缴纳税收和社会保障资金的良好记录，近一年来未发生重大投诉、声誉风险等事件，近三年在经营活动中没有重大违法记录。
2.近三年没有处于被责令停业，财产被接管、冻结，破产状态。
3.供应商具有销售或生产相关产品的资质，如食品经营/生产许可证等。
4.具有近三年与本项目类似合作经验和成功案例，要求提供相关证明文件。
5.供应商相关员工具备健康证明。
6.供应商在灵武有固定营业场所。
[bookmark: _GoBack]三、食材类别及质量要求
供应商所提供的食品（食材）均应符合《中华人民共和国食品安全法》、《动物检疫法》等相关规定，保证食品质量符合国家食品安全标准，对于没有国家标准的应符合行业标准或企业标准，其中国家有强制性技术标准要求的产品，还应符合国家强制性技术标准，确保食品无毒、无害，并符合应有的营养要求，对人体健康不造成任何急性、亚急性或慢性危害。
（一）粮油类
粮油调料类产品三期八项齐全，检疫报告合法有效。三期八项具体指：三期（生产日期，保质期，保存期），八项（食品安全标准是保障公众身体健康的强制性标准，应当包括八项内容：一、食品、食品添加剂、食品相关产品中的致病性微生物、农药残留、兽药残留、生物毒素、重金属等污染物以及其他危害人体健康物质的限量规定；二、食品添加剂的品种、使用范围、用量；三、专供婴幼儿和其他特定人群的主辅食品的营养成分要求；四、对于卫生、营养等食品安全要求有关的标签、标志、说明书的要求；五、食品生产经营过程的卫生要求；六、与食品安全有关的质量要求；七、与食品安全有关的食品检验方法与规程；八、其他需要制定为食品安全标准的内容）。
（二）调味品类
严格遵守食品安全法，食品包装上有注册商标及QS标注，符合《食品安全国家标准 复合调味料》（GB31644-2018）标准，配送商品都能按要求批次提供相关质检报告。
（三）肉类
肉类产品必须是正规厂家品牌(如盐池羊肉，泾源黄牛肉，宁夏农垦猪肉) 等，检疫报告齐全，肉质新鲜、无注水、无变质、无异味，必须符合肉类食品的食品安全国家标准。
（四）蛋类
蛋类产品检疫报告及时有效；蛋类日期新鲜，严格遵守食品安全法，配送商品都能按要求批次提供相关质检报告，根据食药监局规定配送商品保质期不过半。
（五）水产类
水产类产品检疫报告及时有效，鱼、虾等水产鲜活，无翻肚，无嘴烂及其他外表损伤，鱼鳞完整有光泽，腹部坚实不膨胀，虾壳发亮、发硬，虾身较挺，肉质坚实等。如果是冰鲜食材要求有生产日期，根据食药监局规定保质期不过半。在保质期内解冻无异味、无腐烂情况。
（六）冷冻类
冷冻类产品必须是正规厂家品牌，带S认证标，距生产日期15日内。进货渠道必须正规，根据食药监局规定保质期不过半。
（七）蔬菜类
蔬菜类产品必须持较好的色泽和新鲜度，利用率达到95%以上。严禁提供有害、有毒、腐烂变质、酸败、霉变、生虫、污垢不洁、混有异物或其他感官性状异常的蔬菜。无损伤、腐烂现象，无寄生虫或已受虫害现象。蔬菜色泽：各类蔬菜都应具有本品种固有的颜色，光泽鲜亮。蔬菜气味：不允许有腐烂变质的亚硝酸盐味和其他异常气味。蔬菜滋味：因品种不同而各异，多数蔬菜滋味甘淡、甜酸、清爽鲜美，少数具有辛酸、苦涩等特殊风味，如失去本品种原有的滋味即为异常。蔬菜形态：无萎蔫、枯塌、损伤、病变、虫害侵蚀等引起的形态异常或不新鲜等蔬菜。
（八）水果类
水果类产品必须保证果型匀称，色泽均匀，无干疤、斑点、裂口、腐烂，口感鲜爽，无损坏，具有水果特有的香气。用食品专用袋或整洁完整的周转箱盛放，不得裸露在外。农药残留符合GB2763-2016《食品安全国家标准农残最大残留限量》的要求。
（九）奶制品类
奶制品类产品包装完整，包装上有品牌、型号、厂名、厂址、生产许可证编号、规格、配料表、生产日期、保质期、贮存条件、产品标准代号等标识，无潮湿、污迹等，符合GB7718-2011的要求。
（十）其他
其它一些食材必须符合《食品安全法》规定，符合国家卫生健康委、市场监管总局联合印发的2023年第6号公告，发布的82项新食品安全国家标准。
四、供货要求
1.供应商根据订货清单进行供货，供货时间不得擅自变更（如有变化必须提前24小时通知食堂采购人员）。
2.供应商所提供的商品如需要进行粗加工的，必须按照我行要求进行加工，不得收取任何费用。
3.供应商必须按照我行规定的时间和地点供货，并接受我行验收，我行不再承担供货过程中产生的任何费用。
五、验收及退换货要求
1.货物到达我行指定地点由物资保管员、厨师长和供应方，三方现场检验，对供应产品的质量无异议，确认无误后，三方签字，各自留存。
2.供应商送货时需按照我行要求提供所供肉、禽、蛋及水产品同批次的质检报告、检验检疫证明等资料。
3.收货时如果发现质量不合格或不符合合同约定的，供应商应无条件退货或在指定的时间内重新换货，因此造成的开餐延误，产生的一切损失及后果全部由供应商承担。因食品质量而引发的其它问题，由供应商承担其全部责任。
六、款项支付要求
供应商按月与我行人员对账后，按实际供货内容开具增值税发票，每月结算一次。
七、采购方式及合同期限
自合同签订之日起二年。
八、报价要求
1.由于食品价格变动较频繁，供应商按照分类报价，其中预包装类，参照灵武新华百货多点（开元店）挂牌零售价，非预包装类，粮油类、调味品类、蔬菜类、肉类、蛋类、水产类、冷冻食材类、奶制品类、水果类报价参照灵武市东塔农贸市场当日商品单价，在此零售价格的基础上确定每类食品市场价格折扣率。供应商应承诺，在协议供货期间我行应享有每类食品的最高折扣率。
2.未涵盖在合同范围内需新增加产品品种定价参照上述方式执行。
3.每日结算量以实际送货称重量为准。
4.合同约定价格应包含一切费用支出及应付款项。
九、违约责任
（一）履约评价。为监督入选供应商按时、保质、保量完成我行的采购订单，避免订单交付时间延迟，送货质量与采购需求不符等情况发生。①送货缺项：应送货品未送、漏送，每出现一项扣1分，逐项逐次累积；②缺斤少两：未足量配送的货品，每少10%扣0.1分，不足10%的按10%计算，逐项逐次累积；③质量不达标：配送货品与比价样品不一致，或因质量问题导致无法使用，或未按规定要求初加工，占总量的每10%扣0.1分，不足10%的按10%计算，逐项逐次累积；④未按时送达：迟到后补送，但未影响正常开餐的，每出现一项扣0.5分；迟到或未送到且影响正常出餐的，每出现一项扣1.5分；⑤在验收过程中供应商态度恶劣，不配合验收交货工作，每次扣1分，逐次累计。
（二）价款罚则。每月应付货款中有2万元视为食材供应商交纳的履约保证金，我行不再向食材供应商另行收取履约保证金。①因食材供应商配送不及时导致我行供应延误且造成恶劣影响的，合同立即终止，并扣除全部履约保证金。②因食材供应商配送不及时导致建行供应延时但经食材供应商采取补救措施未造成建行不良影响的，一次扣除履约保证金的30%作为食材供应商向我行支付的违约金。③当月履约评价累计扣分不足10分的，不进行价款处罚；当月后评价累计扣分在10分-20分的，扣除当月履约保证金的2%；当月后评价累计扣分在20分-30分的，扣除当月履约保证金的4%；当月后评价累计扣分在30分-40分，扣除当月履约保证金的6%；当月后评价累计扣分超过40分，不足50分的，扣除当月履约保证金的8%。④供应商不得进行虚假报价。如发现虚假报价或高于同类型供应商价格者，暂停采购进行整改，整改不到位的，取消供应资格，由另一家供应，同时出现上述情况者终止合同，重新进行集采。
十、售后服务要求
1.需每季度配合我行进行一次满意度调查，根据调查结果及时进行整改落实，连续2次发生同一问题且并未按要求整改的，我行有权终止合同。
2.各供应商应针对我行采购项目设立固定的联系人员，并负责全权解决供应过程中出现的相关问题，不得以任何理由发生推诿扯皮现象，导致供应保障出现中断或质量问题。
3.各供应商应建立健全应急保障供应方案和相配套措施，以确保在极端条件下（如疫情防控管控、市场大幅波动等）供应保障不间断。
十一、市场份额分配
1.对于食堂所需蔬菜、水果、肉类、半成品等，根据供应商的供货情况作动态调整。
2.对员工采购的蔬菜、水果、肉类、半成品及预包装商品，可由员工根据个人喜好自由选择供应商。






